
Le Mariage de Vos Rêves
...

HOTEL RESTAURANT LES TUILERIES
ROUTE DE CUVRY

57420 FEY
03.87.52.03.03



Un établissement
aux portes de Metz

dans un écrin de verdure...

4 1  C h a m b r e s  C o n f o r t ,  B a r ,  R e s t a u r a n t ,  
 P a r c  A r b o r é ,  T e r r a s s e s



V O T R E  B O N H E U R
N O T R E  P A S S I O N

V o u s  a l l e z  d é c o u v r i r
u n  u n i v e r s  h a u t  d e
g a m m e  e t  r a f f i n é  q u i
s a u r a  v o u s  s é d u i r e
p o u r  l e  g r a n d  j o u r .

N o t r e  é q u i p e  e s t  à
v o t r e  e n t i è r e
d i s p o s i t i o n  p o u r  v o u s
p r o p o s e r  u n  d e v i s  s u r
m e s u r e

N o t r e  é q u i p e  :
T -  + 3 3  ( 0 ) 3  8 7  5 2  0 3  0 3





Pourquoi se marier aux Tuileries

N O S  A T O U T S

P a r c  a r b o r é  p o u v a n t  a c c u e i l l i r  j u s q u ' à  3 0 0  p e r s o n n e s

S a l l e s  d e  b a n q u e t s  j u s q u ' à  1 3 0  p e r s o n n e s

F a c i l i t é  d ' a c c è s  :  p r o x i m i t é  a u t o r o u t e ,  g a r e s  e t  a é r o p o r t

G r a n d  p a r k i n g  g r a t u i t

C h a p i t e a u  p o u r  c o c k t a i l  o u  c é r é m o n i e  l a ï q u e

4 1  C h a m b r e s  p o u r  l ' h é b e r g e m e n t  d e  v o s  i n v i t é s

C h a m b r e  o f f e r t e  p o u r  l e s  m a r i é s



N O S  E S P A C E S

T e r r a s s e  C o u v e r t e :
P r i v a t i s a t i o n  à  p a r t i r  d e  8 5 0 €

P o u r  v o s  c o c k t a i l s

S a l l e  B r a s s e r i e  :
P r i v a t i s a t i o n  à  p a r t i r  d e  3 5 0 0 €

P o u r  v o s  r e p a s  
j u s q u ' à  1 3 0  p e r s o n n e s

e n  t a b l e s  r o n d e s

S a l l e  R e s t a u r a n t  :
P r i v a t i s a t i o n  à  p a r t i r  d e  6 0 0 0 €

P o u r  v o s  é v è n e m e n t s
j u s q u ' à  1 2 0  p e r s o n n e s

e n  b a n q u e t

C h a p i t e a u  :
P r i v a t i s a t i o n  à  p a r t i r  d e  7 5 0 €

P o u r  v o s  c o c k t a i l s
o u

C é r é m o n i e  L a ï q u e





Boissons pour votre vin d'Honneur

K i r  ( V i n  B l a n c )  :  6 . 0 0 €  /  v e r r e
P u n c h  o u  S a n g r i a  :  1 3 , 0 0 €  /  l i t r e

M é t h o d e  C h a m p e n o i s e  :  3 5 . 0 0 €  /  b o u t e i l l e  7 5 c l
C h a m p a g n e  L e n o i r  B r u t  :  6 5 , 0 0 €  /  b o u t e i l l e  7 5 c l

S o f t  M a x i  :  1 0 . 0 0 €  /  b o u t e i l l e  1 . 5 L
E a u x  :  6 . 5 0 €  /  b o u t e i l l e  1 L

T i r a g e  B i è r e  B l o n d e  :  3 0 0 €  /  2 0 L  





Pièces Cocktails
F o r m u l e  L e  P e t i t  T r i a n o n  :  1 4 €  /  p e r s

7  p i è c e s  p a r  p e r s o n n e  :  3  T r a d i t i o n n e l l e s ,  3  P r e s t i g e s ,  1  S u c r é e

F o r m u l e  L e s  T u i l e r i e s  :  2 0 €  /  p e r s
1 0  p i è c e s  p a r  p e r s o n n e  :  4  T r a d i t i o n n e l l e s ,  4  P r e s t i g e s ,  2  S u c r é e s

F o r m u l e  L e s  G r a n d s  J a r d i n s  :  2 4 €  /  p e r s
1 2  p i è c e s  p a r  p e r s o n n e  :  5  T r a d i t i o n n e l l e s ,  5  P r e s t i g e s ,  2  S u c r é e s

P a i n s  S u r p r i s e s
2 5  p e r s o n n e s  à  6 5 €
 5 0  p e r s o n n e s  à  9 5 €

P i è c e s  T r a d i t i o n n e l l e s
C a r p a c c i o  d e  N o i x  d e  S t  J a c q u e s  à  l ' H u i l e  d e  T r u f f e  -  T a r t a r e  d e  S a u m o n  e t  d e  S t  J a c q u e s
a u x  H e r b e s  -  V e r r i n e  d e  B l a n c  d e  P o u l e t  a u  C u r r y  -  M i n i  B l i n i s  d e  S a u m o n  F u m é  a u  C i t r o n  -
F o i e  G r a s  M a i s o n  s u r  s a  B r i o c h e  T o a s t é e  -  V e r r i n e  d e  C r a b e  -  D u o  d ’ Œ u f s  d e  L u m p s  R o u g e s

e t  N o i r s  -  M i n i  P a i n  B a g n a t  -  M i n i  B r o c h e t t e  d e  J a m b o n  d e  P a r m e  e t  M e l o n  -  
B r o c h e t t e  d e  M o z z a r e l l a  e t  T o m a t e  C o n f i t e  -  V e r r i n e  L e n t i l l e s  e t  S a u m o n  F u m é  -  

M i n i  B r u s c h e t t a  T o m a t e s  C o n f i t e s  e t  C o p e a u x  d e  P a r m e s a n

P i è c e s  P r e s t i g e s
N e m  d e  P o u l e t ,  S a u c e  M i e l  C u r r y  -  B o u c h é e  d ’ E s c a r g o t ,  B e u r r e  M a î t r e  d ’ H ô t e l  -  

M i n i  Q u i c h e / M i n i  P i z z a -  S a u c i s s e  C o c k t a i l  e n  F e u i l l e t é  -  M i n i  B r o c h e t t e  d e  B œ u f  -  
M i n i  P â t é  L o r r a i n  -  C r o t t i n  d e  C h è v r e ,  M i e l  e t  T r u f f e  -  N a g e  d e  M o u l e s  a u  S a f r a n  -  

B r o c h e t t e  d e  C r e v e t t e s  T a n d o o r i  -  V e r r i n e  d e  P é t o n c l e s  S a u c e  C h a m p a g n e  -  
B e i g n e t  d e  C r e v e t t e  S a u c e  A i g r e  D o u c e  -  C r e v e t t e  e n  C h e m i s e  d e  P o m m e s  d e  T e r r e

P i è c e s  S u c r é e s
T a r t e l e t t e  a u x  F r u i t s  -  M i n i  É c l a i r  a u x  D i f f é r e n t s  P a r f u m s  -  S u s h i  B a n a n e  e t  N u t e l l a  -  V e r r i n e

d e  M a s c a r p o n e  e t  F r u i t s  R o u g e s -  M i n i  C a n n e l é s  -  M i n i  C r è m e s  B r û l é e s  -  B a b a  a u  R h u m  -
A s s o r t i m e n t  d e  M a c a r o n s  -  M i n e s t r o n e  d e  F r u i t s  F r a i s  -  A s s o r t i m e n t  d e  R e l i g i e u s e s



S t a n d  I t a l i a n o  :  3 . 5 0 €  /  p e r s   ( 1 0 0  p e r s  m i n i m u m )  
D é c o u p e  e t  D é g u s t a t i o n  d e  J a m b o n  d e  S e r r a n o

S t a n d  N o r d i q u e  :  5 . 5 0 €  /  p e r s
D é c o u p e  e t  D é g u s t a t i o n  d e  S a u m o n  F u m é  e t  B l i n i s  

S t a n d  F l a m b a g e  :  7 . 5 0 €  /  p e r s
B r o c h e t t e  d e  G a m b a s  F l a m b é e  a u  P a s t i s
B r o c h e t t e  d e  B œ u f  F l a m b é e  a u  C o g n a c

S t a n d  S u d  O u e s t  :  6 . 5 0 €  /  p e r s
D é g u s t a t i o n  d e  F o i e  G r a s  s u r  B r i o c h e  T o a s t é e  e t  s e s  C h u t n e y

S t a n d  M o j i t o s  :   8 . 0 0 €  /  p e r s
M e n t h e  F r a î c h e ,  C i t r o n  V e r t ,  R h u m ,  C a s s o n a d e  e t  E a u  G a z e u s e  

S t a n d  S p r i t z  :  7 . 0 0 €  /  p e r s
A p é r o l ,  P é t i l l a n t ,  O r a n g e  F r a î c h e  e t  E a u  G a z e u s e

Animations



Menu Plaisir
47€ par pers (Hors Boissons)

Entrée
♥ Tartare de Saumon Label Rouge, Crème Épaisse Citronnée aux Œufs de Truite

♥  Petite Salade de Mâche, Pomme Granny Smith, Cuisse et Filet de Caille Rôtis, Foie Gras
♥ Cassolette de Moules au Safran, Spaghettis de Légumes, Feuilletage
♥ Filets de Rougets à la Plancha, Sauce Vierge, Bouquet de Salade

Huile Gourmande et Tomates Séchées
♥ Duo d’Asperges Sauce Mousseline 

Plat
♥ Mignon de Porc aux Perles de Lorraine, Jeunes Pousses d’Epinards, Gratin Dauphinois

♥ Suprême de Pintadeau, Mini Légumes, Tagliatelles, Sauce aux Morilles
♥ Filet d’Anvers de Veau Fondant, Échalotes Confites, Garniture de Saison

♥ Entrecôte Irish Beef Sauce Périgourdine, Petits Légumes
♥ Dos de Cabillaud Poêlé, ses 3 Quenelles, Sauce Noilly Prat
♥ Filet de Sandre, Écailles de Courgette, Sauce au Champagne

Fromage
♥ Brie Fermier et sa Salade Gourmande

Dessert
♥ Entremet Chocolat Blanc Grand Cru Callebaut Gel Passion & Mangue
♥ Vacherin Framboise, Chocolat Blanc, Crémeux au Calisson d’Aix

♥ Crémeux de Mascarpone aux Fruits Rouges des Bois
♥ Crème Brulée à la Vanille de Madagascar



Menu Découverte
57€ par pers (Hors Boissons)

Entrée
♥ Terrine de Foie Gras, Chutney de Mangue, Brioche Dorée

♥ Carpaccio de Langoustines au Citron Vert et Huile d’Olive aux Œufs de Truite
♥ Salade Périgourdine et sa Vinaigrette Gourmande : 

Foie Gras, Gésiers à la Provençale, Magret Fumé, Champignons
♥ Belles Asperges Blanches, Sauce Mousseline au Jambon de Serrano ou au Saumon Fumé

Plat
♥ Filet de Daurade Royale à la Plancha, Sauce Vierge, Purée de Pois et Petits Légumes

♥ Suprême de Bar Rôti, Écailles de Courgette, Sauce Citronnelle
♥ Couronne d’Agneau du Limousin en Croûte d’Herbes, Jus au Thym

Patate Confite et Fine Ratatouille
♥ Médaillon de Veau Cuit en Basse Température, Sauce Morilles, Gratin Dauphinois

♥ Filet de Bœuf en Croûte Wellington, Sauce Périgourdine
♥ Émincé de Filet de Canard, Sauce à l’Orange, Petits Légumes

Fromage
♥ Au Choix (voir liste ci-dessous)

Dessert
♥ Au Choix (voir liste ci-dessous)



Menu Gastronomique
72€ par pers (Hors Boissons)

Entrée
♥ Carpaccio de Noix de Saint Jacques, Huile d’Olive et Truffes, Billes de Betterave

♥ Terrine de Foie Gras de Canard au Muscat Beaumes de Venise
 Chutney de Mirabelles, Brioche aux Raisins
♥ Salade Gourmande en Chaud et Froid :

 Demi-Homard, Crevettes en Habit de Pommes de Terre, Vinaigrette à l’Orange

Poisson
♥ Noix de Saint Jacques Rôties, Poireaux, Sauce au Champagne et à la Truffe
♥ Demi-Homard Rôti à la Plancha, Sabayon, Sauce Champagne Safranée
♥ Gambas Flambées au Malibu, Ratatouille de Légumes de Provence

Viande
♥ Filet de Bœuf « Façon Wellington », Jus Réduit aux Truffes, Garniture du Moment

♥ Suprêmes de Pigeonneau Rôtis, Jus Réduit au Poivre de Tasmanie 
♥ Tournedos de Veau Façon Rossini, Sauce Périgourdine

♥ Couronne d’Agneau du Limousin en Croûte d’Herbes, Jus au Thym
Patate Confite et Fine Ratatouille

Fromage
♥ Au Choix (voir liste ci-dessous)

Dessert
♥ Au Choix (voir liste ci-dessous)



Pour Nos Menus 
Découverte et Gastronomique

Fromages

Terrine de Brie aux Truffes, Brioche Dorée
Ou

Mille-Feuilles de Pain Safrané, Tomates, Mousse de Chèvre aux Herbes de Calvi
Ou

Céleri Confit au Curry Sauvage, Pommes et Croustillant au Maroilles
Ou

Assiette de Trois Fromages Affinés
Ou

Croustillant de Reblochon, Compotée d’Oignons et Cébettes 
Émulsion de Pommes de Terre et Lard de Colonata

Desserts

Délice de Fruits Rouges et sa Glace Amarena
Ou

Mi-Cuit au Chocolat, Crème Anglaise Praliné, Glace Arabica
Ou

Délice Framboise Comme un Vacherin, Chocolat Blanc, Coulis de Fruits Rouges
Ou

Paris Brest Revisité, Sauce Caramel, Glace Caramel au Beurre Salé
Ou

Entremet Chocolat, Compote de Griottes, Banane Caramélisée, Croquant au Lait
Ou

Brochette de Fruits Frais Caramélisés, Sorbet Citron sur un Coulis de Fruits Rouges



Réalisation de votre
Pièce Montée ou Wedding-Cake

9,00€ / pers





Forfaits Boissons pour votre Repas

N o s  f o r f a i t s  c o m p r e n n e n t  l e s  v i n s ,  l e s  e a u x  e t  c a f é s
S e r v i s  à  d i s c r é t i o n

F o r f a i t  C l a s s i c  :  2 1 , 5 0 €  /  p e r s
F o r f a i t  G o u r m e t  :  2 5 , 5 0 €  /  p e r s
F o r f a i t  P r e s t i g e  :  3 3 , 5 0 €  /  p e r s





Open Bar - Durée 1H

F o r f a i t  C l a s s i c  :  1 2 , 0 0 €  /  p e r s

S o f t s  -  D i g e s t i f s  -  B i è r e

F o r f a i t  P r e m i u m :  1 8 , 0 0 €  /  p e r s

S o f t s  -  D i g e s t i f s  -  S t a n d  M o j i t o  -  B i è r e



Pour le lendemain optez pour...

L E  B R U N C H
                   4 5 €  /  P e r s  B o i s s o n s  C o m p r i s e s ,  s e r v i  d e  1 1 h  à  1 5 h

A s s o r t i m e n t  P a i n s  V i e n n o i s e r i e s  e t  P â t i s s e r i e s ,  P l a t s  S a l é s
C o n f i t u r e s  –  M i e l  –  N u t e l l a  –  B e u r r e
P a i n s  –  C r o i s s a n t s  –  P a i n s  C h o c o l a t  –  G r i l l é s  S u é d o i s  –  B i s c o t t e s  –  C é r é a l e s
B r i o c h e s  e t  C a k e s  M a i s o n  –  P a n c a k e s  
F r u i t s  s e c s
Œ u f s  d u r s  –  Œ u f s  b r o u i l l é s  –  M i n i  s a u c i s s e s  –  L a r d  f u m é  -  S a u m o n  F u m é

A s s o r t i m e n t s  d e  C r u d i t é s
C a r o t t e s  R â p é e s  e n  C r u d i t é s  -  C o n c o m b r e  -  C é l e r i  e n  R é m o u l a d e

H o r s  d ’ œ u v r e s  F r o i d s
R i z  B a s m a t i  e n  S a l a d e  d e  C r e v e t t e s  -  S a l a d e  P i é m o n t a i s e  a u  T h o n  e t  P o i v r e
D o u x  -  T o m a t e s  F a r c i e s  à  l a  P a r i s i e n n e

A s s o r t i m e n t s  d e  C h a r c u t e r i e s
J a m b o n  -  R o s e t t e  -  P â t é  e n  C r o û t e  -  C h a r c u t e r i e s  A s s o r t i e s

A s s o r t i m e n t s  V i a n d e s  F r o i d e s
R o s b i f -  R ô t i  d e  P o r c  B r a i s é

B o i s s o n s  :
C a f é – T h é – C h o c o l a t – I n f u s i o n – J u s  d e  F r u i t s – E a u  p l a t e  e t  g a z e u s e -
V i n  r o u g e  e t  r o s é





N o u s  a u r o n s  l e  p l a i s i r  d e  v o u s  c o n s e i l l e r  l e s  s e r v i c e s  d e  n o s
p a r t e n a i r e s  p o u r  l a  m e i l l e u r e  o r g a n i s a t i o n  d e  v o t r e  j o u r n é e . . .

D é c o r a t e u r

F l e u r i s t e

A n i m a t e u r  -  M u s i c i e n

P h o t o g r a p h e

V o i t u r i e r

Des Partenaires Privilégiés...



contact@hotel-lestuileries.com


